
Spanish Bar Mix Olives (v) (gf) ����������������������������������������������������������������������������������� 4.95
(SD) 130kcal

Maple & Miso Sausage and Bacon Skewer��������������������������6.95
crispy onions (G, D, MU, SD) 294kcal

Homemade Breads (v)������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������5.95
Yorkshire butter (ASK FOR ALLERGENS) 576kcal

While You Wait

Thai Red Curry Scotch Egg���������������������������������������������������������������������������������������10.95 
roasted peanut, sesame, chilli jam (G, C, P, E, D, SD, SE) 768kcal

Chefs Soup of the Season �����������������������������������������������������������������������������������������������������7.95
herb oil, kitchen made bread, yorkshire butter  
(ASK FOR ALLERGENS)

Crispy Whitebait �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������7.95
curried aioli (G, F, E, MU, SD) 451kcal

Serrano Ham & Manchego Croquetas��������������������������������������������8.95
lemon aioli (G, E, D, MU) 593kcal

Sesame Panko Chicken Goujons (gf)����������������������������������������������������������8.95
sticky plum glaze, spring onion (E, SE) 518kcal

Smoked Haddock Bon Bons ����������������������������������������������������������������������������������������9.95 
romesco sauce (G, F, N, E, D) 365kcal

Salt Baked Celeriac Wedges (ve)�������������������������������������������������������������������������������7.95
miso glaze, pomegranate salsa (G, S, CE, SE) 594kcal

Hoisin Duck or Hoisin Oyster Mushroom (ve) 
Bao Bun��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������9.95
Asian slaw (G, S, SE, SD) 742kcal (duck), 169kcal (mushroom)

Chilled Cucumber,  
Saffron & Almond Gazpacho (v) ��������������������������������������������������������������������������8.95
herb oil (P, N, S, D, SD) 655kcal

Heritage Tomato & Bocconcini Mozzarella (v)�����10.95
red walnut pesto, maple candied walnuts, beetroot balsamic,  
garlic ciabatta croutes, leaves (D, N, E, SD, G)  320kcal

Small Plates

Overnight Roasted Topside of Beef 845kcal�����������������������������19.50 Rolled Belly of Pork ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������18.50 
sausage stuffing 1404kcal

Miso Glazed Dry Cured Gammon 815kcal��������������������������������������17.50

Battered Haddock & Hand Cut Fat Chips (gf) ����������18.95
mushy peas or  ‘chip shop’ curry sauce, chunky dill tartare,  
lemon (F, E, MU, SD) 1071kcal

Brisket and Chuck Steak Burger����������������������������������������������������������������18.50
toasted pretzel bun, Monterey Jack cheese, red onion jam,  
gem lettuce, beef tomato, dijon mayonnaise, dill pickle,  
skin on fries (G, E, D, MU, SD) 1136kcal

Wild Mushroom, Chickpea and Lentil Pie (ve) ����������15.50 
vegan red wine jus, herb roasted potatoes, maple and thyme  
glazed carrot and parsnip, seared stem broccoli  (G, CE, SD) 880kcal 

Feathers Chicken Parmo����������������������������������������������������������������������������������������������������18.25
homemade bechamel or slow roasted tomato and basil sauce,  
hand cut fat chips, roasted garlic and chive aioli, mustard,  
dressed house salad (G, E, D, MU, SD) 1454kcal 
Add chorizo & sliced red chilli  145kcal £2

Feathers ‘Ploughmans’ �����������������������������������������������������������������������������������������������������������19.95
soft Thai red curry scotch egg, extra mature Yorkshire  
Cheddar, house balsamic pickled silverskin’s, local pork pie,  
maple miso dry cure gammon, kitchen made breads, chilli jam,  
red onion marmalade (G, C, P, S, E, D, SD, SE) 1429kcal

Hoisin Duck Salad �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������17.95
crispy confit duck leg, sugar snap, radish and beansprout salad,  
sesame seeds, roasted peanuts, crispy fried egg, baby leaves  
(G, E, S, P, N, SE, SD) 1380kcal

Sweet Potato, Lemon and Samphire Gnocchi�����������17.95
crispy kale, herb oil, vegan feta (G) 511kcal

Hot Smoked Salmon Nicoise���������������������������������������������������������������������������������20.95
charred broccoli, black olives, baby potatoes, fine beans,  
boiled hens egg, lemon dijon dressing, baby leaves  
(F, E, D, MU, SD) 547kcal  

Sunday Best

Main Courses

Colcannon Mashed Potatoes D 297kcal����������������������������������������������������������5.95  

Sweet Potato Fries 408kcal��������������������������������������������������������������������������������������������������������������5.95 

Chefs Yorkshire Pudding (G, E, D) 133kcal������������������������������������������������������� 2.00

Maple and Miso Pigs in Blankets GFO����������������������������������������������6.95
crispy onions (G, S, SD) 294kcal 

Cheddar & Parmesan Cauliflower Cheese����������������������������5.95
parsley crumb (G, D) 351kcal
Add Yorkshire ‘Flatcappper’ Brie 411kcal  
or Yorkshire Blue Cheese 432kcal £2

Charred Soy & Sesame Stem Broccoli  
& Pak Choi (S) 39kcal ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������5.95

Invisible Chips�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 2.00
0% FAT, 100% HOSPITALITY  

All proceeds from Invisible Chips go to 
Hospitality Action, who offer help and 
support to people in Hospitality in times of crisis. 

Thanks for chipping in! For more information 

Sides

Elderflower Brulé Tart (v) �����������������������������������������������������������������������������������������������������7.95
lemon mascarpone mousse (G, E, D, SD) 270kcal

Dark Chocolate Hazelnut Tahini Brownie (ve) (gf) �������7.95
dark chocolate popcorn, raspberry sorbet (N, S, SE, SD) 442kcal

Vegan Orange & Stem Ginger Frangipane (ve)������������7.95
‘Judes’ vegan clotted cream vanilla ice cream,  
ginger biscuit crumb (G, N, S, SD)  497kcal

Berry Meringue Sundae (v) (gf) ���������������������������������������������������������������������������������7.95
berry vanilla compote, strawberry and vanilla ice  
cream, whipped cream, torched italian meringue,  
fresh berries (E, D) 596kcal

Flamed Dark Rum Pineapple (v) (gf) �����������������������������������������������������������7.95
tonka bean salted caramel sauce, rum and  
raisin ice cream (D, SD) 289kcal

Feathers Sticky Toffee Pudding (v)���������������������������������������������������������������6.95
tonka bean salted caramel sauce, ryeburn cinder  
toffee ice cream (E, D, SD) 875kcal 

Chefs’ Cheese Board����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������12.95
crackers, fig chutney, fruits (ASK FOR ALLERGENS) 

Desserts

Artisan
Served with a dressed green salad and skinny fries 

Crispy Chicken ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������12.95
naan, tandoori mayo, pickled red onion, shredded lettuce, lime and mint dressing  
(G, E, D, CE, MU, SD) 972kcal

Chef ’s Roast Pudwich of the Day ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������13.95
roast meat of the day, homemade yorkies, pan gravy (ASK FOR ALLERGENS) 555kcal

Haddock Goujon Ciabatta (gfo) ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������13.95
curried aioli, gem lettuce (G, F, E, MU, SD, SE) 903kcal

Roasted Mediterranean Vegetables,  
Sundried Tomato & Vegan Feta Ciabatta (ve) ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������11.95
(G, N, MU, SD) 867kcal

Classic
Served with dressed leaves and Pipers Crisps  (gfo)

Nesfield & Piercy Topside of Beef ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������11.95
Cafe de Paris mayo, roquette, split top bloomer (G, F, E, D, MU, SD) 743kcal

Maple and Miso Glazed Ham ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������9.95
Asian slaw, Mizuna cress, split top bloomer (G, S, D, MU, SE) 661kcal

Smoked Salmon & Sriracha Cream Cheese Bagel������������������������������������������������������������������������������������������������������������������11.95
pickled cucumber (G, F, D, MU, SD) 825kcal

Homous and Fired Red Pepper Bagel (ve) ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������9.95
roquette (G, N, SE, SD) 779kcal

Sandwiches  

If you have a food allergy, intolerance or sensitivity, please speak to your server before ordering your meal. Please be aware our kitchens contain allergens of all kinds so we therefore cannot guarantee that any one dish can be free of all traces of any allergen.  

Items cooked within our fryers and ovens cannot be separated from allergenic ingredients and cross contamination may occur.

v (vo): VEGETARIAN (ON REQUEST) •  ve (veo): VEGAN (ON REQUEST)  •  gf (gfo): GLUTEN-FREE (ON REQUEST) • df (dfo): DAIRY-FREE (ON REQUEST)  •  nfo: NUT FREE ON REQUEST
C: CRUSTACEANS • CE: CELERY • D: DAIRY E: EGGS • F: FISH • P: PEANUTS • G: GLUTEN • L: LUPIN • N: NUTS • MO: MOLLUSCS • MU: MUSTARD • S: SOYA • SD: SULPHUR DIOXIDE • SE: SESAME SEEDS  

We add a discretionary 10% service charge on all our food items. 100% of all gratuities go directly to our team members. Please let your server know if you wish to remove this element.

fhhsss25|sunday

All roast meats supplied by Nesfield & Piercy butchers of helmsley are served with chefs’ confit duck fat roasties, maple & thyme glazed carrot and parsnips, seasonal vegetables, homemade yorkie (gfo), red wine roast gravy (G, E, D, SD, CE)



Afternoon Tea
Join us every day between 2pm and 5pm for our sumptuous Afternoon Tea. 

Enjoy a selection of finger sandwiches and sweet treats with unlimited tea or coffee.
Why not add a glass of fizz and make it extra special?

Afternoon Teas must be pre-booked.

Children Eat Free on Sundays
Get one free children’s three-course meal from our Children’s Menu  

when you purchase a full priced adult main course.

Drinks not included. Dishes and offer subject to availability.  Offer only available for children aged 12 and under.

Part of The Coaching Inn Group

feathershotelhelmsley.co.uk

Feathers Hotel
Helmsley

Be Inn the Know
Get all the latest news and offers for Feathers Hotel delivered to your inbox! 

Simply scan the code and add your details to sign up.


